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Almgenuss - Eierlikor Pudding

Eine herrlich cremige Nachspeise, die immer gut ankommt.
Zutaten fiur 4 Personen

300 ml Milch
150 ml Sahne
e 200 ml Eierlikor

¢ 3 TL Genuss-Zuckerl ,Stuller Almgenuss” gemahlen
e 40 g Speisestarke

Alle Zutaten in den Mixtopf geben und 8 Minuten/90 °C/Stufe 3 kochen.
In Schiisselchen oder Dessertglaser verteilen und auskiihlen lassen, oder noch warm servieren.
Tipp: Serviere deinen Pudding mit frischen Friichten garniert oder mit einer leckeren FruchtsolSe.


https://www.chiemgau-genuss.de/produkt/bio-genuss-zuckerl-suesser-almgenuss-in-der-muehle-45g/

