


Wir stellen uns vor

Wir, das ist eine kleine, familiengefiihrte Bio-
Lebensmittelmanufaktur im Chiemgau.

Mit viel Begeisterung, Motivation und
Qualitatsbewusstsein erarbeitet unsere , Genuss-Familie“
aus heimischen
Bio-Rohstoffen immer wieder neue,

»& schmackige“ Produkt- und Rezeptideen.

Unser grofdter Stolz sind unsere mittlerweile schon recht
zahlreichen treuen Kunden.

Um}erfélscﬁt und rerin |

Unsere Produkte werden ausschlief3lich mit rein
natiirlichen Zutaten sorgfaltig in Handarbeit hergestellt.
Natiirliche Rohstoffe werden schonend getrocknet und
innovativen Rezepten neu kombiniert.

Garantiert
v ohne Geschmacksverstiarker
v" ohne Konservierungsstoffe
v" ohne kiinstliche Aromen
v ohne Rieselhilfen
v ohne Farbstoffe
v ohne Gentechnik




Naturreine Steinsalze und
aromatische Bio-
Krautersalzmischungen

Reines Steinsalz aus den Tiefen der bayerischen Alpen,
Bergkernsalz aus dem Salzkammergut, schonend abgebaut
und zerkleinert, naturbelassen und rein.

Dazu aromatische Krduter und Gewiirze, die typisch fiir
unsere Alpenregion sind, wie Barlauch, Quendel, Ysop und
Wacholder.

Erhaltlich in der wieder befiillbaren Salzmiihle aus Edelstahl und Glas mit hochwertigem Keramikmahlwerk, im
dekorativen Schmuckglas und im umweltfreundlichen Nachfiillbeutel.




Bio-Genusskrautermischungen
ohne Salz

Gesunde Krauter, aromatische Gewiirze, scharfe
Chilischoten und Pfefferkorner, knackige
Gemiisestlicke. Probieren Sie unsere leckeren und
kreativen Mischungen, ganz ohne Salz (aufer unserer
,Gmias-Supp'n“), Aromen oder andere
Geschmacksverstarker.

Da ist fiir jeden Genief3er etwas dabei.

Erhaltlich im dekorativen Schmuckglas und im
umweltfreundlichen Nachfullbeutel.

Wahlen Sie Ihren Favoriten aus!

Fiir die schnelle Kiiche:
Leckere Bio-Genussmahlzeiten

mit Urgetreide und Beluga-
Linsen aus Bayern

Wir verwenden ausschliefdlich Demetergetreide und -
Linsen, verfeinert mit schonend getrocknetem
Gemiise, ungeschwefelten Friichten und haus-

gemachten Gewiirzmischungen - gesunder Genuss,
auch wenn's mal schnell gehen muss.

Lernen Sie unsere leckeren Genussmahlzeiten
kennen und lieben!



Bio-Wiirzmarinaden
fiir alle
Gelegenheiten

Aromatische Krautermischungen,
dazu kaltgepresstes,
naturbelassenes Bio-

Sonnenblumendl und hoch
erhitzbares Bio-Bratol aus ,High
Oleic“-Sonnenblumendl aus dem

Rupertiwinkel, mildes, extra natives
BIO Olivendl von der Insel Kreta -
alle unsere Wiirz-Marinaden
tiberzeugen durch hochwertige
Qualitat und feinen Geschmack,

Dadurch eignet es sich hervorragend zum Grillen und
Braten, zum Marinieren von Fleisch und Gemiise
oder zum ,Aufpeppen” von Salaten

Bio-Perlzuckervariationen zum Verlieben

»Sufder Almgenuss* - ein kostlicher Gruf$ aus dem wunderschonen Chiemgau.
Fruchtig - zart - schokoladig. Aus [HRER Aromamdihle.

Oder lieber den ,Siif3en Hiittenzauber®, der an knisterndes Holzfeuer,
den herrlichen Duft nach Bratdpfeln und lange Winterabende erinnert?



Die Seele baumeln lassen, einfach mal abschalten,
an nichts denken und neue Energie tanken.

Mit duftenden und gleichzeitig pflegenden
Bade- und Peelingsalzen
wird jedes Bad zum puren Genuss.

Genief3en Sie Ihren ganz privaten SPA-Genuss zu Hause
mit unseren

Naturreinen Bade- und
Peelingsalzen
aus echtem Steinsalz

Bio-Teegenuss fiir
Geniefder

Aromatische Alpenkrauter, fruchtige
Beeren und duftende Bliiten.
Dazu noch eine Prise Exotik - das ist
Teegenuss aus der Chiemgauer
Genussmanufaktur.

Geniefden Sie unsere feinen
Teemischungen zu Hause, mit Freunden
oder unterwegs.



Unser Service fiir Sie

Rezeptkarten und
saisonale Rezeptvorschlage im
Genussblog

Geschenkvorschlage fiir Privat-
und Firmenkunden - gerne
auch mit eigenem Firmenlogo.

Eigener Gastronomiebereich
mit Gastro-Packungen und
tollen Rezept- und
Prasentationsideen



Chiemgauer Genussmanufaktur
Inhaberin Astrid Giinther
Hauptstrafie 12 - 83349 Palling / Freutsmoos
Telefon: 08623-985489 - Fax: 08623-985600
servus@chiemgau-genuss.de
www.chiemgau-genuss.de - www.chiemgau-genuss.de/blog

Besuchen Sie uns auch auf Facebook

DE-OK0-006


mailto:servus@chiemgau-genuss.de
http://www.chiemgau-genuss.de/
http://www.facebook.com/Chiemgauer-Genussmanufaktur-207817426240412

